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今年も残り僅かとなりましたが、いかがお過ごしでしょ

うか？当店は 12月 30日から 1月 4日迄お休みとなります。

良いお年をお迎え下さい。来年も宜しくお願いたします。 

「居間として使用

している和室の畳

と床板の老朽化で、

歩くとフカフカす

るため、床をフロー

リグにして、洋室に

したい」とのご依頼

を頂きました。畳を

取外すと床板の傷

みがかなり目立ち、

防虫処理を含めた

補強を行い、スッキ

リとしたフローリ

ングのお部屋にな

りました。ここに電

気カーペットを敷

いてコタツに入り、

暖かく年末が過ご

せそうです。（小川） 

ひたちなか市 W 様  和室改装工事 

私は、10 月末に入社した本橋由美子と申します。 

直接、お客様と接する仕事は初めてなので、慣れるま

で大変でしたが、あっという間に、2 ヶ月が過ぎようと 

しています。 

年々、１日、１週間、１ヶ月、1 年が短く感じる年齢

になってきましたが、来年 2010 年もたくさんの 

経験をさせていただきながら、がんばりますので 

どうぞ、よろしくお願いします。(本橋) 

 

今回は簡単えび料理です。お正月に召し上がれ☆ 

《材料》有頭えび 10 本 醤油 大 2 みりん 大 2 

    酒 １カップ だし汁 １/２カップ 

竹串でえびの背わたを取ります。殻はそのまま。 

とがったところは切り落とし、洗って水気を切ります。 

調味料を小鍋に入れ、ひと煮立ちさせます。えびを入れ

火を通します(3～5 分位)取り出してえびを冷まし、煮汁

はそのまま冷まします。保存袋にえびと煮汁を入れ、空

気を抜いて冷蔵庫で保存。 

一晩以上漬け込んでえび 

に味を含ませます。 

30 日に作って三ヶ日が 

食べ頃です。（白土） 

 


